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Profesjonalizm nie jest dzietem przypadku

- pasja rodzi profesjonalizm,

- profesjonalizm i doswiadczenie dajg jakos¢,
Jakosgé, to jest luksus spokojnej pracy.
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PRZYKLADY MOZLIWOSCI PRODUKCYINYCH:

KRUCHE, BISZKOPTOWO-TLUSZCZOWE- ,, PIENIONE"”

GROSZEK PTYSIOWY, SLOMKA PTYSIOWA
PTYSIE, EKLERY- ,PARZONE"”

Z ZIARNAMI, OWSIANE itp.

LW

MAKARONIKI

KOKOSOWE

CIASTKA ,,DOMOWE Z MASZYNKI”

DEKOROWANE

NADZIEWANE
— @ ’ NADZIEWANE Z OBROTEM
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mozliwosci produkcyjne:
wszystkie maszyny cukiernicze MIMAC
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mozliwosci produkcyjne:
wszystkie maszyny cukiernicze MIMAC
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BABYDROP MAXX, MINIDROP R, SUPREMA,
EURODROP R i TF, MAXIDROP

R8 R9 R10 R11 : R12 R13

mozliwosci produkcyjne:
BABYDROP MAXX, SUPREMA, EURODROP TF, MAXIDROP
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BABYDROP - dostepne szerokosci robocze: 400mm, 450mm

Specyfikacja techniczna:

- konstrukcja wykonana ze stali i anodowanego aluminium
obudowana INOX

- komputer 100 programéw z dotykowym panelem sterujgcym 7"
- czasowy pomiar przesuwu tasm i automatyczny start

- programowany ruch stotu géra-dét pomiedzy rzedami oraz
blachami

- praca z blachami o wymiarach 400x600 lub 450x600

- elektronicznie regulowana wysokos¢ ciastek

- elektronicznie regulowana predkos¢ wyciskania ciasta

860 760/790

Dostepne systemy produkcji:
- punktowe
- dtugie

Specyfikacja techniczna:

- konstrukcja wykonana ze stali i aluminium obudowana INOX

- komputer 100 programow z dotykowym panelem sterujgcym 7"

- elektroniczny pomiar przesuwu tasm i automatyczny start

- programowany ruch stotu géra-doét pomiedzy rzedami oraz blachami
- praca z blachami o wymiarach 400x600 lub 450x600

- elektronicznie regulowana wysokos¢ ciastek

- elektronicznie regulowana predkos¢ wyciskania ciasta

- ptynna regulacja predkosci obrotowej dysz

- system ciastek odcinanych

735/755 970
L=380/400 775
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" . ﬂ Dostepne systemy produkcji:
- | i =

p——— - punktowe, punktowe z obrotem dysz

'ﬂ! v - dtugie, dtugie z obrotem dysz
Y ' pompa - odcinane krotkie,

walki - odcinane dtugie

w

www.samaserwis.eu biuro@samaserwis.eu




MINIDROP - dostepne szerokosci robocze: 400mm, 450mm

Specyfikacja techniczna:

- konstrukcja na podstawie jezdnej, wykonana ze stali i aluminium obudowana INOX
- komputer 200 programow z dotykowym panelem sterujagcym 7"

- elektroniczny pomiar przesuwu tasm i automatyczny start

- programowany ruch stotu géra-dét pomiedzy rzedamioraz blachami

- praca z blachami o szerokos$ci 400mm lub 450mm o dtugosciach do 1000mm

- elektronicznie regulowana wysoko$¢ ciastek

- elektronicznie regulowana predkos¢ wyciskania ciasta

- ptynna regulacia nredkosci obrotowej dysz

840/890

1360
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Dostepne systemy produkcji:
- punktowe, dtugie,
- punktowe z obrotem dysz, dtugie z obrotem dysz

_dostepne szerokosci robocze: 400mm, 450mm

Specyfikacja techniczna:

- konstrukcja na podstawie jezdnej, wykonana ze stali i aluminium obudowana INOX
- komputer 200 programéw z dotykowym panelem sterujacym 7"

- elektroniczny pomiar przesuwu tasm i automatyczny start

- programowany ruch stotu géra-dét pomiedzy rzedamioraz blachami

- praca z blachami o szerokosci 400mm lub 450mm o dtugosciach do 1000mm

- elektronicznie regulowana wysokos¢ ciastek

- elektronicznie regulowana predkos¢ wyciskania ciasta

- ptynna regulacja predkosci obrotowej dysz

- system ciastek odcinanych

Dostepne systemy produkcji: 1110
- punktowe, punktowe z obrotem dysz
- dtugie, dtugie z obrotem dysz

- odcinane krotkie,

- odcinane dtugie
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EURODROP - dostepne szerokosci robocze: 400mm, 450mm i 600mm

Specyfikacja techniczna:

- konstrukcja na podstawie jezdnej, wykonana ze stali i aluminium obudowana INOX
- komputer 200 programow z dotykowym panelem sterujgcym 7"

- elektroniczny pomiar przesuwu tasm i automatyczny start

- programowany ruch stotu géra-doét pomiedzy rzedami oraz blachami

- manualnie regulowana wysoko$¢ ciastek

- elektronicznie regulowana predkos¢ wyciskania ciasta

Dostepne systemy produkcji — modele Eurodrop:

Eurodrop N: 880/1060
- punktowe,
- dtugie,
Eurodrop R: 5 =Cd
- punktowe, punktowe z obrotem dysz ;
- dtugie, dtugie z obrotem dysz
Eurodrop TF:

- punktowe, punktowe z obrotem dysz =)
- dtugie, dtugie z obrotem dysz
- odcinane krotkie,

- odcinane dtugie Lij : : Lij

, 1360

1380

UWydajnos¢ przemystowej produkcji ciastek:
EURODROP o szeroko$ci roboczej 600m =~ 130kg/godz.
($rednia dobowa =~ 2.500kg)

pompa

Specyfikacja techniczna:

- konstrukcja na podstawie jezdnej, wykonana ze stali i aluminium obudowana INOX
- komputer 200 programoéw z dotykowym panelem sterujgcym 7"

- elektroniczny pomiar przesuwu tasm i automatyczny start

- programowany ruch stotu géra-dét pomiedzy rzedami oraz blachami

- elektronicznie regulowana wysokos¢ ciastek

- elektronicznie regulowana predkos¢ wyciskania ciasta

- ptynna regulacja predkosci obrotowej dysz

- system ciastek odcinanych

.. E310ED 1360
Dostepne systemy produkcji: e = - =

- punktowe, punktowe z obrotem dysz

- dtugie, dtugie z obrotem dysz i
- odcinane krotkie,

- odcinane dtugie

1380

Wydajnos¢ przemystowej produkcji ciastek:
MAXIDROP o szerokosci roboczej 600m =~ 130kg/godz.
($rednia dobowa ~2.500kg)
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DECOR - gtowica dekorujaco-nadziewajaca

dekorowane, nadziewane, nadziewane z obrotem dysz

Mozliwos¢ zainstalowania w kazdej maszynie EURODROP i MAXIDROP — nowej i uzywanej
Wykonujgc dekorowanie oraz nadziewanie:
zawsze wspotpracuje z blachami o szerokosci 400mm, 450mm lub 600mm oraz o dowolnej dtugosci !!!

Specyfikacja techniczna:

- konstrukcja na podstawie jezdnej, wykonana ze stali i aluminium obudowana INOX
- praca z blachami o szerokosci 400mm, 450mm i 600mm o dtugosciach do 1000mm
- manualnie regulowana wysokos¢ dekorowania

- manualnie regulowane odstepy pomiedzy dekorowanymi ciastkami

- elektronicznie regulowana predkos¢ systemu dekorowania

- ptynna regulacja predkosci obrotowej dysz

- oprogramowanie do produkc;ji ciastek dekorowanych i nadziewanych

F

Zalety DECOR - oszczednos$¢ czasu, miejsca i pieniedzy:

- zwiekszenie asortymentu produkcji maszyn ,,drop” —
przyktadowe zdjecie Maxidecor HD ciastka dekorowane i nadziewane,
- czysta cukiernia — produkcja ciastek i dekorowanie
nadzieniami odbywa sie jednoczesnie
Dostepne systemy produkcji:
dekorowane punktowe, dekorowane dtugie
nadziewane punktowe, nadziewane dtugie,
dekorowane punktowe z obrotem, dekorowane dtugie z obrotem
nadziewane punktowe z obrotem, nadziewane dtugie z obrotem - Ni€ zZwigksza gabarytow maszyny, z ktorg wspotpracuje —
np. Maxidecor HDF400 = 880x1360x1380h (mm)

- DECOR wazy okoto 35 kg i jest na podstawie jezdnej - nie

- ,drop” + DECOR s3 z fatwoscig obstugiwane, montowane,
demontowane i czyszczone przez 1 pracownika
- bardzo tatwy, intuicyjny w obstudze panel programowania

zwieksza wagi maszyny, z ktérg wspodtpracuje

®
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: r. {&]
dzem, marmolada, krem, budyn

majonez, miéd i wiele innych

Moze pracowa¢ samodzielnie jako
. — | niezalezny dozownik nadziewajacy:

paczki, ptysie itp. oraz np. reczne
dekorowanie drozdzéwek

ﬂ @”" [

Dozuje rézne rodzaje nadzien typu:
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MULTIDECOR - maszyna dekorujaca ciastka objetosciowo - punktowo:

nadzieniami owocowymi - przed wypiekiem
nadzieniami kremowymi na ciepto lub goraco - po wypieku
na jeszcze potptynny krem - np. widrkami kokosowymi, siekanymi orzechami itp.
Zalety MULTIDECOR:

1. kazda dysza dozujgca posiada oddzielne sterowanie - nie brudzi blach - dozuje nadzienia lub kremy wytgcznie na ciastko
pozostawiajgc czyste miejsce tam, gdzie nie ma ciastka.

2. regulowana objetos¢ dozowanych nadzien — precyzyjna, identyczna objetos¢

3. gtowica dekorowania nadzieniami owocowymi - zasobnik moze by¢ podzielony na trzy czesci i jednoczesnie dekorowac
trzy rézne, kolorowe nadzienia

4. gtowica dekorowania nadzieniami kremowymi - zasobnik jest ogrzewany ptaszczem wodnym z regulacjg temperatury.
Dozowanie gorgcego kremu pozwala na jego idealne rozptyniecie na powierzchni ciastka

Specyfikacja techniczna:

- konstrukcja na podstawie jezdnej, wykonana ze stali i aluminium
obudowana INOX

- czasowy pomiar przesuwu tasm — odstepu pomiedzy rzedami ciastek
-ruch stotu géra-dot pomiedzy rzedamioraz blachami

- praca z blachami o szerokosci 400mm, 450mm i 600mm o dtugosciach
do 1000mm

- manualnie regulowana wysoko$¢ dekorowania ciastek
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zwigkszenie asortymentu produkcji:
1. ciastka dekorowane kremami na gorgco - po wypieku

- rozpuszczony krem np. czekoladowy, orzechowy, kokosowy rozptywa sie na powierzchni ciastka,

- druga maszyna moze punktowo, na jeszcze potptynny krem, posypac np. wiérki kokosowe, siekane orzechy
2. ciastka dekorowane kremami na ciepto lub nadzieniami owocowymi — po wypieku

- plastyczny krem dozowany jest na ciastko tworzac np. baze do produkcji markiz

3. ciastka dekorowane nadzieniami owocowymi — przed wypiekiem

- gtowica dozujgca moze by¢ podzielona na 3 czesci i jednoczesnie dozowac 3 kolory nadzien

czysta ciastkarnia, oszczednos¢ miejsca:

- dekorowanie ciastek nadzieniami owocowymi przed wypiekiem lub kremami na goraco po wypieku
wykonuje jedna maszyna - juz nie muszq byc nalewane do workow szprycujqcych i przenoszone od zbiornikow
do stofow dekorowania przez wielu pracownikow

- nie brudzi blach - kazda dysza dozujaca posiada oddzielne sterowanie: dozuje nadzienia lub kremy wytacznie na
ciastko pozostawiajgc czyste miejsce tam, gdzie nie ma ciastka

oszczednosc pieniedzy:

- MULTIDECOR jest z tatwoscig obstugiwany, montowany, demontowany i czyszczony przez 1 pracownika
- zwiekszenie wydajnosci - pracownicy dotychczas dekorujgcy ciastka mogg wykonywac inng prace
- czyste blachy — brak koniecznosci czyszczenia spieczonej marmolady

- czyste ciasto bez nadzienia — nieudane ciastka mozna bez problemu ponownie przetworzy¢
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DDP - DPV

MDP200

Dosaggio regolabile da 10 a 60 cc. circa
The dosage can be adjusted from approx. 10 to 60 cc
Dosage réglable de 10 60 CC environ

Dosif caci6n aiustable de 10 a 60 cc aproximadamente

www.samaserwis.eu

DPV180

Dosaggio regolabile da 10 a 125 cc. circa
The dosage can be adjusted from approx. 1010 125 cc
Dosage réglable de 10 125 CC environ

Dosifrarin. aijistahle.de. 10,2125 er.anmximardamente.

1670

DPV 130 MUFFIN

DPV180 Muff n con piano di appoggio e dispositivo di chiusura
dosatore automatico

DPV180 Muffn model with supporting surface and automatic
dosing machine closing device

Mod le DPV180 Muffn avec plan d'appui et dispositif de
fermeture doseur automatique

Modelo DPV180 Muffn con plano de apoyo y dispositivo de
cierre del dosif cador automatico

560 1050
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